%, NOCHEVIEJA EN DOME

SELECCION DE APERITIVOS

ENTRANTRE A ELEGIR
Caneldén de pollo con crema de boletus y foie
o
Vieiras a la brasa con puré de coliflor, esparragos verdes y beurre blanc de cava
o
Remolacha asada con burrata y reduccién de remolacha (VEGETARIANQ)

PRINCIPAL A ELEGIR

Col asada con puré de apionabo, setas salteadas y demiglace vegetal (VEGANQ)
o
Pargo brasa, puré de calabaza y salvia, emulsién de huevas y colmenillas
o
Solomillo de ternera brasa, boniato ahumado y risotto de lenteja caviar con foie

PREPOSTRE
Pequeio bocado dulce para preparar el paladar antes del postre

POSTRE

Lingote cremoso de chocolate 70%
relleno de crema de avellanas y mousse de praliné
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INCLVYE:

Cotillon, las tradicionales doce uvas de la suerte
y una copa de cava para dar la bienvenida al 2027

Acceso a la Fiesta Cosmic después de la cena con una consumicion incluida.
La Fiesta Cosmic comenzard a medianoche y se prolongara hasta las 3:00 h,
con una sesion de DJ RAVINOVTIZ.

* ) x
ELIGE DONDE QUIERES CENAR

SALA DOME: 165€ POR PERSONA

Bebidas no incluidas

SALA MANA: 195€ POR PERSONA

Cena con sesion de DJ Xavier Siquier desde las 19:30h
(Bebidas no incluidas)

DONIE

*Todos los precios incluyen IVA



ALERGENOS MENU NOCHEVIEJA
ALLERGENS NYE MENV

Caneldn de pollo £
Chicken Cannelloni g @ CO
Hahnchen-Cannelloni

Vieiras a la brasa EX
Chargrilled scallops @ @ 0
Gegrillte Jakobsmuscheln

Remolacha asada con burrata
Roasted beetroot with burrata @ @ %
Gerostete Rote Bete mit Burrata

Py

Col asada con puré de apionabo &) %
Roasted cabbage with celeriac purée
Gerosteter Kohl mit Selleriepliree

Pargo brasa @ @ @ %

Grilled red snapper
Red Snapper vom Grill

Solomillo de ternera brasa >
Chargrilled beef tenderloin @ Q 0
Gegrilltes Rinderfilet

ryYryy

Lingote de chocolate (g @ @ &

Dark chocolate lingot
Schokoladenbarren aus Schokolade

/00 3 X2V & 2 @ & & & 2

Gluten Leche Huevo Crustaceo Pescado Molusco Soja Cacahuete F. cascara Sésamo Mostaza Sulfito Apio
Milk Egg Crustacea Fish Mollusc Soy Peanut Nuts Sesame Mustard Suphites Celery

* El salmén y el atln que utilizamos ha sido sometido a un tratamiento de congelacién a -20° durante un minimo de 24h. / The salmon and tuna we use has been subjected to a

freezing treatment at -20°C for a minimum of 24h. //Por las caracteristicas de instalacién, manipulacion y elaboracién del establecimiento, todos son
tibles de contener de manera directa o a través de la contaminacion cruzada algun tipo de alérgeno o sus trazas. / Due to the installation, handling, and preparation charac-
teristics of the restaurant, all our products are susceptible to containing some type of allergen or traces of allergens, either directly or through cross-contamination.
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