* SILVESTER IM DOME

AUSWAHL VON APPETITHAPPCHEN

VORSPEISE ZUR AUSWAHL
Hahnchen-Cannelloni mit Steinpilzcreme und Ganseleber
oder
Gegrillte Jakobsmuscheln mit Blumenkohlpiiree, griinem Spargel und Cava-Beurre-blanc
oder
Gerostete Rote Bete mit Burrata, Spargel und Rote-Bete-Reduktion (VEGETARISCH)

HAUPTGERICHT NACH WAHL

Gerosteter Kohl mit Selleriepliree, sautierten Pilzen und Gerostete GemUsesauce (VEGAN)
oder
Red Snapper vom Grill mit Kiirbis-Salbei-Puree, Fischrogenemulsion und Morcheln
oder
Gegrilltes Rinderfilet mit gerduchertem SiiBkartoffel und Linsenkaviar-Ganseleber-Risotto

PRE-DESSERT
Ein feiner stiBer Zwischengang, der den Gaumen auf das Dessert einstimmt

DESSERT

Cremiger Schokoladenbarren aus 70 % dunkler Schokolade,
geflllt mit Haselnusscreme und Praliné-Mousse

INKLJSIVE

Silvester-Partytiite
die traditionellen zwolf Gliickstrauben und ein Glas Cava,
um das Jahr 2027 willkommen zu hei3en

Eintritt zur Cosmic-Party inklusive eines Getranks.
Die Cosmic-Party beginnt um Mitternacht und dauert bis 3:00 Uhr morgens,
mit einem DJ-Set von RAVINOVTIZ

* 9 %
WO MOCHTEST DU ZU ABEND ESSEN?

DOME-RAUM: 165€ PRO PERSON

Getranke nicht inbegriffen

MANA-RAUM: 195€ PRO PERSON
Abendessen mit einem DJ-Set von Xavier Siquier ab 19:30 Uhr
(Getranke nicht inbegriffen)

DONIE

*Preise inkl. MwSt.



ALERGENOS MENU NOCHEVIEJA
ALLERGENS NYE MENV

Caneldn de pollo £
Chicken Cannelloni g @ CO
Hahnchen-Cannelloni

Vieiras a la brasa EX
Chargrilled scallops @ @ 0
Gegrillte Jakobsmuscheln

Remolacha asada con burrata
Roasted beetroot with burrata @ @ %
Gerostete Rote Bete mit Burrata

Py

Col asada con puré de apionabo &) %
Roasted cabbage with celeriac purée
Gerosteter Kohl mit Selleriepliree

Pargo brasa @ @ @ %

Grilled red snapper
Red Snapper vom Grill

Solomillo de ternera brasa >
Chargrilled beef tenderloin @ Q 0
Gegrilltes Rinderfilet

ryYryy

Lingote de chocolate (g @ @ &

Dark chocolate lingot
Schokoladenbarren aus Schokolade

/00 3 X2V & 2 @ & & & 2

Gluten Leche Huevo Crustaceo Pescado Molusco Soja Cacahuete F. cascara Sésamo Mostaza Sulfito Apio
Milk Egg Crustacea Fish Mollusc Soy Peanut Nuts Sesame Mustard Suphites Celery

* El salmén y el atln que utilizamos ha sido sometido a un tratamiento de congelacién a -20° durante un minimo de 24h. / The salmon and tuna we use has been subjected to a

freezing treatment at -20°C for a minimum of 24h. //Por las caracteristicas de instalacién, manipulacion y elaboracién del establecimiento, todos son
tibles de contener de manera directa o a través de la contaminacion cruzada algun tipo de alérgeno o sus trazas. / Due to the installation, handling, and preparation charac-
teristics of the restaurant, all our products are susceptible to containing some type of allergen or traces of allergens, either directly or through cross-contamination.

DONIE



