
MENU
Preise inklusive Mehrwertsteuer

MENÜ
ALLERGENE BRUNCH MENÜ

Glutenfreies Brot erhältlich +1.5

Vegetarisch
Vegan

Laktosefrei
Glutenfrei

-tapas-
Pitabrot, Dip der Woche und marinierte Oliven 9.5

 
Knoblauch und Chipotle-Aioli

Steak-Tatar mit eingelegter Mayonnaise und frittierten 
Kapern auf knusprigem Shisoblatt (2Stk.) 

Nikkei-Ceviche von Wolfsbarsch, Passionsfrucht,

und Kimchi-Mayonnaise (2Stk.) 

Spinat-Knoblauchgarnelen-Krokette mit  
Zitrusmayonnaise (1Stk.) 3

Krokette mit Idiazábal-Käse und Kimchi mit 
Schleier aus iberischem Pancetta (1Stk.) 3

Ssam mit glasierter Rinderrippe, Joghurt und 
Papaya-Kimchi (1Stk.) 7.5

 
geschmorter Lauch und Katsuobushi

Burrata, Bio-Tomaten und Zitrusvinaigrette 

Gegrillte Aubergine mit Tahinisauce, karamellisiertem
Kimchi, pochiertem Ei und Kräutersalat 

Popcorn-Falafel mit asiatischer Sesamsauce und 
Sumach-Zwiebeln (3Stk.)

Gerösteter Blumenkohl mit Tahinisauce, eingelegter  
Zitronen-Gremolata, Limette und Ingwer

 
eingelegter Zitronen-Tartarsauce

 

*

-GERICHTE-
Gegrillter Wolfsbarsch mit Fenchelsalat und 
Senf-Kräuter-Vinaigrette 

Gegrillter „Label Rouge“-Lachs mit Miso-Kruste, 
Selleriepüree und Pak Choy 

Freilandhähnchen im Shawarma-Stil, mariniertes Gemüse 
und Knoblauchcreme 

Chimichurri und Meereskräutern 

Gegrilltes Flanksteak mit süß-sauren Piquillo-Paprika und 

Rigatoni-Nudeln mit Tempura-Oktopus, Manchego-Käse
und sonnengetrockneter Tomaten-Chorizo-Sauce 

Reisnudeln mit Miso- und Gochugaru-Sauce und  
Kräutersalat 
Wählen Sie Ihr Protein: 
·Garnelen
·Freilandhähnchen
·Geräucherter Mandeltofu


