
terra MENü

CHOCOLATE UMAMI
Schokoladen-Limetten-Mousse mit Shiro-Miso-Karamell und Mandeleis

PASSION BRÛLÈE
Passionsfrucht- und Süßkartoffel-Crème Brûlée mit Bananeneis

*All prices include VAT.

Vorspeisen zum Teilen

desserts zum teilen

wine packs

Rinderfilet-Katsu mit schwarzem Knoblauchpüree, Chimichurri und Meereskräutern
oder

oder

Gegrillter Wolfsbarsch mit Fenchelsalat und Senf-Kräuter-Vinaigrette

Rigatoni-Nudeln mit Tempura-Oktopus, Manchego-Käse und sonnengetrockneter Tomaten-Chorizo-Sauce

HAUPTGERICHT ZU WÄHLEN

Allergens

WENN JEMAND KEINEN WEIN TRINKT,
KANN ER DIESEN GEGEN ZWEI BIER

ODER ZWEI ALKOHOLFREIE
GETRÄNKE EINTAUSCHEN

BASIC
Alba Martín

(Albariño · Rías Baixas)
Exopto · Rioja

(Garnacha, Tempranillo, Graciano)

65€ p.p

PLUS
Tortuga Veloz

(Verdejo Natural · Rueda)
Leston Reserva · Rioja

(Tempranillo, Graciano)

69€ p.p

BIODINÁMICO
La Gravera Onra Blanc

(Garnacha, Sauvignon Blanc · C.del Segre) 
La Gravera Onra

(Garnacha, Malbec, Cabernet · C.del Segre)

75 p.p

MOON
Stairway to Heaven

(Sauvignon blanc · Mallorca)

Parada de Atauta
(Tinto fino · Ribera del Duero)

79€ p.p

STAR
Copa de bienvenida

(Cava, Kir Royal o cerveza)
Miquel Gelabert

(Chardonnay · Mallorca)
Marqués de Murrieta Reserva

(Tempranillo, Graciano, Mazuelo, Garnacha tinta · Rioja)

95€ p.p

Burrata, Bio-Tomaten und Zitrusvinaigrette

“Unsere Bravas": Knusprige Kartoffelschalen mit geröstetem Knoblauch und Chipotle-Aioli

Thunfisch-Tatar auf knusprigem Mais-Toast mit Avocado und Kimchi-Mayonnaise

Gebratener Tintenfisch nach andalusischer Art mit eingelegter Zitronen-Tartarsauce

(inklusive Wasser)


