-TAPAS-

Pan de pita, dip de la semana y aceitunas marinadas 9.9 * @

“Nuestras Bravas”: pieles de patata crujientes con
alioli de ajos asados y chipotle 12 ® ®

Steak tartar con alcaparras fritas sobre
shiso crujiente (2u.)12 @

Ceviche nikkei de corvina, fruta de la pasion,
boniato ahumado y furikake 19.5 @

Tartaro de atun sobre tosta crujiente de maiz con
aguacate y mayonesa de kimchi (2u.)12 @

Croqueta de espinacas y gambas al ajillo con
mayonesa citrica (1u.) 3

Croqueta de queso Idiazabal y kimchi con
velo de panceta ibérica (1u.) 3

Ssam con costilla de ternera glaseada,
yogur y kimchi de papaya (1u.) 79 @

Carpaccio de pulpo, espuma de patata thai,
puerro braseado y katsuobushi 19.9

Burrata, tomates organicos y vinagreta de citricos 21.5 @ ®

Berenjena a la llama con salsa tahini, kimchi caramelizado,
huevo poché y ensalada de hierbas 17.5 ® @

Falafel de palomitas y maiz con salsa asiatica de sésamo
y cebollas al sumac (3u.) 10.5@©

Coliflor asada con salsa tahini, gremolata de limén encurtido,
lima y jengibre 16 ® ®

Calamares a la andaluza con salsa tartara de
limones encurtidos 17.5 ®

Alitas de pollo con salsa satay de almendra y
sambal de lima kaffir 16.5 ®

TABLA DE ALERGENOS CARTA DE BRUNCH

-PLATO0S-

Lubina a la brasa con ensalada de hinojo y
vinagreta de mostaza y hierbas 26.9 @

Salmon “Label Rouge” a la brasa con costra de miso,
puré de apionabo y pak choy al aburi 26.9

Pollo de corral al estilo shawarma, rosti de patatas,
escabeche de verduras y crema de ajo 13.5 @

Katsu de solomillo de ternera con puré de ajo negro,
chimichurri y marinos 27.9

Entrafia a la brasa con piquillos agridulces y
pataté confitado 74.5 @

Rigatoni con pulpo en tempura, queso manchego y
salsa de tomate seco y chorizo 24.9

Noodles de arroz, salsa de miso y gochugaru y
ensalada de hierbas 12

Elige tu proteina:
-Langostinos @

-Pollo de corral ®
‘Tofu de almendra @ ©

Disponible pan sin gluten.+1.5 >
Vegetariano @
Vegano &
Sin Lactosa
Sin Gluten @

*Todos los precios incluyen IVA

MENU



