
Rigatoni con pulpo en tempura, queso manchego y 
salsa de tomateseco y chorizo 24.5

Pollo de corral al estilo shawarma, escabeche de verduras, 
rosti de patata y crema de ajo 23.5

Lubina a la brasa con ensalada de hinojo y 
vinagreta de mostaza y hierbas 26.5 

Entraña a la brasa con piquillos agridulces y 
patató confitado 24.5

Noodles de arroz, salsa de miso y gochugaru y
ensalada de hierbas 22 
Elige tu proteína:
·Langostinos 
·Pollo de corral 
·Tofu de almendra ahumado

“Nuestras Bravas”: pieles de patata crujientes con 
alioli de ajos asados y chipotle 12

Tártaro de atún sobre tosta crujiente de maíz con 
aguacate y mayonesa de kimchi (2u.) 12

Ceviche nikkei de corvina, fruta de la pasión, 
boniato ahumado y furikake 19.5

Croqueta de espinacas y gambas al ajillo con 
mayonesa cítrica (1u.) 3

Croqueta de queso Idiazábal y kimchi con 
velo de panceta ibérica (1u.) 3

Steak tartar con mayonesa de encurtidos y 
alcaparras fritas sobre hoja de shiso crujiente (2u.) 12

Burrata, tomates orgánicos y vinagreta de cítricos 21.5
Calamares a la andaluza con salsa tártara 
de limones encurtidos 17.5

Alitas de pollo con salsa satay de almendra y  
sambal de lima kaffir 16.5 

Carpaccio de pulpo, espuma de patata thai, 
puerro braseado y katsuobushi 19.5

Falafel de palomitas y maíz con salsa asiática de sésamo 
y cebollas al sumac (3u.) 10.5

Coliflor asada con salsa tahini, gremolata de limón encurtido, 
lima y jengibre 16

-brunch-
10.:00h-16:30h

10:00h-18:30h
-small bites Y TARTAS CASERAS-

Cookie de chocolate y nuez pecana // Cookie de matcha 3

Millionaire’s shortbread de avellanas 4.5

Energy balls de dátiles y cacao o matcha y coco 3

Croissant 3

Brownie de chocolate y crema de vainilla 6.5
Tarta de chocolate negro con coulis de frambuesa y 
crema avainillada 8.5

Cheesecake de mango con coulis de fruta de la pasión 8.5

Tarta especial de la semana 8.5

Los precios incluyen IVA.

AlÉrgenos Carta noche

Vegetariano
Vegano

Adapt. Vegano/Vegetariano
Sin lactosa
Sin gluten

d U L C E
Pancakes de plátano con arándanos, compota de frutos rojos, 
sirope de arce y crema de vainilla 12 

French toast con manzana asada, crema de 
mascarpone avainillada y sirope de canela 11

Bowl de yogur, fruta de temporada y granola casera
Elige tu yogur:
· Yogur griego 11.5      /  ·Yogur de coco 12.5
Açai bowl con arándanos, chips de coco 
y granola casera 12.5

S A L A D O
Tostada con aguacate y ensalada de hierbas aromáticas 11  
Extra: Huevo orgánico poché +2.5     / Huevos revueltos +4 
Salmón Gravlax +6 / Revuelto vegano de tofu +4

Tostada con tomate, aguacate y semillas 12

Tostada con burrata, tomates confitados y albahaca 18 

Tostada con tomate y paletilla ibérica 14.5 
Focaccia de pastrami, brie, berros, rúcula y
salsa de mostaza y eneldo 18.5

Focaccia de calabacín asado, queso ricotta, 
miel de tomillo y almendras tostadas 16.5

Focaccia con tártaro de tomate, berenjenas crujientes, huevo poché, 
vinagreta de mango y pesto de cilantro 18.5

Shakshuka al josper con huevos orgánicos y 
pan de masa madre 16.5

Huevos orgánicos poché sobre rosti de patata, 
espuma holandesa y espinacas 14.5
Extra: Pulled beef +4 / Salmón Gravlax +6
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-TAPAS-
12:00h-16:30h

-PLATOS-
12:00h-16:30h

¡COMIENZA 
CON UN APeRiTIVO!

Pan de pita, dip de la semana 
y aceitunas marinadas 9.5  .

Todo el pan es 100% masa madre deDisponible pan sin gluten.+1.5*


