THPAS

Pan tostado con tomate 7.5 ®
Crispy toasted bread with tomato

Paletilla Ibérica 25.5
Iberian cured ham

Ostra con salsa ponzu y granizado de naranja sanguina (1u.) 7.5
Oyster with ponzu sauce and blood orange granita (1u.)

Vieira gratinada con mayonesa de citricos y salsa criolla (1u.) 8.5
Scallop au gratin with citrus mayonnaise and Creole sauce (1u.)

Croqueta de pollo y pistacho con mayonesa de curry (1u.) 3.5
Chicken and pistachio croquette with curry mayonnaise (1u.)

Cornete de atin, wasabi y manzana 4cida (1u.) 8
Cornet filled with tuna, wasabi and sour apple (1u.)

Steak tartar con trufa, foie y mayonesa de Jerez 22
Steak tartar with truffle, foie gras and sherry mayonnaise

Super green salad 15.5 ®
Super green salad

Brioche con shiitake, burrata trufada y mayonesa gochujang (1u.) 9.5@®
Brioche bun with shiitake, truffled burrata and gochujang mayo (1u.)

Bravas Ombu con espuma de sobrasada y alioli de carbén 11.5 &
“Patatas Bravas” with sobrasada foam and charcoal aioli

Berenjena asada con salsa harissa, crema de parmesano y pifones 17.5
Roasted aubergine with harissa sauce, parmesan cream,
pine nuts and basil oil

Burrata, sinfonia de tomates y aceite de albahaca y miel 22 @
Burrata, mixed tomatoes, basil oil and honey

Zanahorias asadas con harissa, labneh ahumado y pesto de zaatar 15 @
Roasted carrots with harissa, smoked labneh and zaatar pesto

Maki-Causa de aguacate y salmén aburi con mayonesa acevichada 19 §
Avocado and aburi salmon maki-causa with ceviche mayonnaise

Taco del gobernador con langostinos en tempura,
ensalada de col y mayonesa especiada (1u.) 9.5
Governor's taco with tempura prawns, cabbage salad
and spiced mayonnaise (1u.)

Calamares a la andaluza con mayonesa de lima 17.5
Andalusian style squid with lime mayonnaise

Pulpo a la plancha, crema de maiz tostado, pico de gallo
y aceite de Sichuan 22
Grilled octopus, toasted corn cream, pico de gallo and Sichuan olive oil

Pad Thai con langostinos o tofu y hierbas frescas 22 &
Pad Thai with langoustines or tofu and fresh herbs

Ribs de cerdo ibérico con salsa barbacoa de miso y polvo de kikos 19.58
Iberian pork ribs with miso barbecue sauce and corn nut powder

Mini Japo-Burger de ternera con shiso, mayo de miso
y jengibre encurtido 8.5
Mini japanese beef burger with shiso, miso mayo and pickled ginger

Alitas de pollo Diavolo 16.5 &
Diavolo chicken wings

Gyozas de pato Pekin, salsa hoisin de ajo negro y pera encurtida 21
Peking duck gyozas, black garlic hoisin sauce and pickled pear

COCHTAILS

KYOTO BREEZE | 14€
Sake, Umeshu, Yuzu, sirope de lychee y Matcha
Sake, Umeshu, Yuzu, lychee syrup and Matcha

VELVET GARDEN | 14€

Bombay Sapphire Gin infusionado con albahaca,
limén y sirope de violeta

Basil-infused Bombay Sapphire Gin,

lemon and violet syrup

EL MARIACHI | 14€
Tequila, Cointreau, puré de mandarina y sirope de mango picante
Tequila, Cointreau, tangerine purée and spicy mango syrup

SUIKA NEGRONI | 14€

Bombay Sapphire Gin, Vermut, Campari, puré de sandia
y espuma de cava con fruta de la pasion

Bombay Sapphire Gin, Vermouth, Campari,

watermelon purée with cava and passion fruit foam

LUA LOCO | 14€
Bacardi Ron, St-Germain, zumo de pifia, sirope de agave y limén
Bacardi Rum, St-Germain, pineapple juice, agave syrup and lemon

EL GANCHO | 14€

Grey Goose Vodka infusionado con lima kaffir, sirope de albahaca,
fruta de la pasion y puré de mango

Kaffir lime-infused Greey Goose Vodka, basil syrup, passion fruit
and mango purée

BOTANIC MULE | 10€* W ockinil. (<in alcolol)
Gin 0.0 (Sin Alcohol), sirope de violeta y puré de bayas rojas
Gin 0.0 (No Alcohol), violet syrup and red berries purée

AOMORI | 10€ * /W [ucnil, (sin aleohol)
Zumo de manzana, sirope de albahaca, menta fresca y soda
Apple juice, basil syrup, fresh mint and soda

SPRITZERS

FIERO SPRITZ | 12€

Martini Fiero, cava y soda
Martini Fiero, Cava and soda

ST. GERMAIN SPRITZ | 12€
St-Germain, cava, soda y zumo de lima
St-Germain, Cava, soda and lime juice

GANSO SPRITZ | 12€
Grey Goose Vodka, Cava, Sprite y zumo de limén
Grey Goose Vodka, Cava, Sprite and lemon juice

LIMONCELLO SPRITZ | 12€
Limoncello, cava y soda
Limoncello, cava and soda

CANONITA SPRITZ | 12€
Canonita (Licor de naranja mallorquina), fruta de la pasién, cava y soda
Canonita (Mallorcan orange liquor), passion fruit, cava and soda

FLOREALE SPRITZ 0.0 | 10€
Martini sin alcohol Floreale, zumo de manzana y soda
Non-alcoholic Martini Floreale, apple juice and soda

® Vegano/Vegan
@ Vegetariano/Vegetarian

Adapt. Vegana o Vegetariana
Vegetarian or vegan adaptation
‘ Picante/Spicy

*Todos los precios incluyen IVA
*All prices include VAT

ALERGENOS
ALLERGENS

oMBU



